
 
Poligono San Carlos 
C./Sierra de Gredos,6 Almería

950 67 19 14

SABOR TRADICIONAL PARA TUS
MOMENTOS MÁS ESPECIALES 

BODAS
BAUTIZOS

COMUNIONES
REUNIONES DE EMPRESAS, etc...
MENÚ DIARIO, TAPAS VARIADAS

 restaurantemesondelsur1@gmail.com @
DOS CULTURAS UN SABOR

696 57 88 34



TAPAS
BRASA

COSTILLA / CHORIZO / MORCILLA

COCINA
PAELLA  
MIGAS 
TRIGO  
GUISILLO DE TERNERA  
BERZA  
GACHAS  
POTAJE DE JUDÍAS  
FIDEOS CON PESCADO  
SOPA DE PICADILLO  
SOPA DE MARISCO  
COCIDO  
LENTEJAS  
LASAÑA 
MACARRONES 
ALBÓNDIGAS  
ALMEJAS MARINERA  
ASADURA AL AJILLO  
BACALAO CON TOMATE 
CALAMARES AL ACEITE 

CALLOS 
CARACOLES EN SALSA 
CARNE CON TOMATE 
HABAS  CON JAMÓN 
JIBIA EN SALSA 
LOMO DE ORZA 
BRAVA 
POBRE 
SANGRE FRITA 
SOLOMILLO PEDRO XIMÉNEZ 
TABERNERO 
TERNERA EN SALSA 
CARRILLADA 
MANITAS DE CERDO 
MARRANÁ DE PULPO 
TORTILLA DE PATATAS 
TORTILLA DE HABAS CON
JAMÓN 
TORTILLA AJETES CON GAMBAS 
TORTILLA FRANCESA 
PATATA ASADA

PLANCHA

PESCADO CARNE
AGUJA 
ALMEJAS  
ATÚN FRESCO 
CABALLA 
CALAMAR  
GAMBAS 
JURELES 
MEJILLONES 
SARDINA 
JIBIA 

CHORIZO 
CODORNIZ 
HAMBURGUESA  
HUEVO 
LOMO 
MORCILLA 
PECHUGA DE POLLO 
PINCHOS 
RULO DE CABRA CON 
MERMELADA   
SECRETO 
TOCINETA

FRITURA
CARNEPESCADO

JIBIA 
BACALAILLA 
BACALAO 
BOQUERONES 
BRÓTOLA 
CALAMARES  
GAMBAS CON GABARDINA 
GAMBILLAS 
PIJOTA 
SALMONETES 
CAZÓN EN ADOBO 
CROQUETAS DE BACALAO

ALITAS DE POLLO 
SALCHIPAPA 
CROQUETAS DE JAMÓN 
CROQUETAS DE POLLO
POLLO
HUEVO CON PATATAS FRITAS
PATATAS FRITAS 
CODORNIZ 
SAN JACOBO

 VEGANAS
CHAMPIÑONES
CROQUETAS DE ESPINACAS, PASAS Y PIÑONES 
HUMMUS DE GARBANZO
BROCHETA DE VERDURA
BERENJENAS REBOZADAS CON MIEL DE CAÑA

ACEITUNAS 
ALMENDRAS
PIMIENTOS ASADOS 
SETAS
ENSALADA

FRÍAS
AJO BLANCO 
GAZPACHO 
ENSALADILLA RUSA 
MELÓN CON JAMÓN

SALMOREJO
SALPICÓN DE MARISCO 
PIPIRRANA
BOQUERONES EN VINAGRE 

 JAMÓN
QUESO
MOJAMA

PIDA: RACIÓN, MEDIA RACIÓN O
PLATO DE TODA LA CARTA DE

TAPAS SEGÚN SU PREFERENCIA 



Polígono San Carlos
C./Sierra de Gredos,6

Almería

950 67 19 14

Abierto al público de
 7:00 a 00:00

Salón para celebraciones,
bodas, comuniones,

bautizos, reuniones de
empresa etc...

MENÚ
TRADICIONAL  DIARIO

Lunes a Viernes: 14€
Sábados: 15€
Domingos y Festivos: 16€



BEBIDA 

VINO DEL PAÍS 1/2 L + CASERA BLANCA 1/2 L
1/3 CERVEZA 
1/2 L CERVEZA 
REFRESCO O AGUA

POSTRES CASEROS
ARROZ CON LECHE
NATILLAS
FLAN
TARTA DE QUESO
TARTA 3 CHOCOLATES
PAN DE CALATRAVA
TIRAMISÚ 
MOUSSE DE LIMÓN O CHOCOLATE 
CUAJADA
TOCINO DE CIELO
HELADOS
YOGURT NATURAL O CON SABOR 
FRUTA DEL TIEMPO 

MENÚENTRANTE
ENSALADA, JAMÓN O EMBUTIDOS

PRIMER PLATO
LUNES:   LENTEJAS Y MACARRONES 
MARTES:   COCIDO Y MACARRONES 
MIERCOLES:   ESTOFADO DE JUDÍAS 
JUEVES:   GUISILLO DE TERNERA 
VIERNES:   FIDEOS CON PESCADO 
SABADOS:   GURULLOS CON CONEJO 
DOMINGOS:   FIDEUÁ

 

PRIMER PLATO
TODOS LOS DÍAS 
TRIGO
PAELLA
MIGAS
GACHAS
BERZA
CALLOS
PATATA ASADA
SOPA DE PICADILLO
TABERNERO
SETAS PLANCHA
AJO BLANCO
ENSADILLA RUSA
SALMOREJO ( en temporada ) 
GAZPACHO ( en temporada )

SEGUNDO PLATO
TODOS LOS DÍAS 
COSTILLA A LA BRASA
CINTA DE LOMO A LA PLANCHA
CODILLO DE CERDO
CHORIZO PLANCHA
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA
ALITAS DE POLLO
TERNERA A LA PLANCHA
PINCHO 
POLLO
SOLOMILLO PEDRO XIMÉNEZ 
CARNE CON TOMATE
TERNERA EN SALSA
CARRILLADA EN SALSA
ALBONDIGAS CASERAS
AGUJA PLANCHA
ALMEJAS MARINERA
ATÚN PLANCHA
BACALAO FRITO / CON TOMATE
CALAMAR FRITO / PLANCHA O EN ACEITE
PESCADO FRESCO / FRITO O PLANCHA ( preguntar al camarero ) 
JIBIA FRITA / PLANCHA O EN SALSA
CAZÓN EN ADOBO
HAMBURGUESA
TORTILLAS DE AJETE / PATATA / HABAS CON JAMÓN O FRANCESA

POR PERSONA

NO OLVIDE PREGUNTAR POR LOS
PLATOS Y POSTRES CASEROS DEL DÍA 



AR
RO

Z 
CO

N
 L

EC
H

E
N

AT
IL

LA
FL

AN
TA

RT
A 

D
E 

Q
U

ES
O

TA
RT

A 
3 

CH
O

CO
LA

TE
S

PA
N

 D
E 

CA
LA

TR
AV

A
TI

RA
M

IS
Ú

 
M

O
U

SS
E 

D
E 

LI
M

Ó
N

 O
 C

H
O

CO
LA

TE
CU

AJ
AD

A
TO

CI
N

O
 D

E 
CI

EL
O

H
EL

AD
O

S
YO

G
U

RT
 N

AT
U

RA
L 

O
 C

O
N

 S
AB

O
R

FR
U

TA
S 

D
EL

 T
IE

M
PO

 

PO
ST
RE
S

CA
SE
RO

S

PR
EG

U
N

TA
R 

A
L 

CA
M

A
RE

RO
 P

O
R

LA
S 

CO
M

ID
A

S 
Y 

PO
ST

RE
S 

D
EL

 D
ÍA

D
O
S 

C
U
L
T
U
R

A
S 

U
N
 SA

B
O
R



Polígono San Carlos
C./Sierra de Gredos,6

Almería

950 67 19 14
 CARTA

Abierto al público de
 7:00 a 00:00

Salón para celebraciones,
bodas, comuniones,

bautizos, reuniones de
empresa etc...

DOS CULTURAS UN SABOR
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